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MAREMMA TOSCANA

(Qualita... classica

una nuova annata. la 2007, per I'A-
| marone di Tommasi. Quello Clas-
i sico, che abbiamo conoseiuto in una

splendida verticale tempo fa. La
nuova annata ha il difficile compito di

bissare I'eccellenza della 2006, ma sem-
bra ben riuseirei. Ha un approecio ol-
fattivo fitto e profondo nel quale im-
mergersi @ un piacere: gran frutto. den-

so e caldo. su un fine fondo speziato che

tocca anche la balsamicita delle erbe

aromatiche. Il palato ¢ riechissimo.
cioccolatoso. ancora denso di frutto,
ma " acidita ben integrata e la vena
minerale gli donano un allungo af-
fascinante per una persistenza frut-
tata strepitosa. I prodotto da uve
Corvina veronese (50%). Rondi-
nella (309%). Corvinone (15%) ¢
Molinara (5%) appassite cingque
mesi nel fruttatio: matura tre anni
in botti di Slavonia.
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